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BIOREN®
Flissige Labpaste Dolce

Allgemeine Produktinformation:

BioReN® Flissige Lab Paste Dolce ist ein reines
Naturprodukt, welches durch ein eigens in Tirol ent-
wickeltes Extraktionsverfahren ausschlie8lich aus
dem 4. Magen von jungen Kalbern hergestellt wird.

Das ausgewogene Verhaltnis von Chymosin, Pepsin
und Lipase resultiert aus den natlrlichen Prozessen
des Kéalbermagens.

BIoReN® Flilssige Lab Paste Dolce wird aus first
grade” Kélberméagen aus ausgesuchten Herkunfts-
landern hergestellt.

Ein luckenloses Kontrollsystem ab dem Schlachthof
bis zur Auslieferung der fertigen Ware garantiert ex-
akte Chargen-Nachvollziehbarkeit.

BioReN® Fliissige Lab Paste Dolce ist so, wie auch
alle anderen Naturlabprodukte von Hundsbichler von
der AUSTRIA BIO GARANTIE fir die Produktion von
Bio-Kase zertifiziert.

Produktbeschreibung:

Die Produktlinie BiIoRen® Fliissige Lab Paste Dolce
steht fur klassische natiirliche Kélber-Lab-Paste mit
80% Chymosin- und 20% Pepsinanteil (IDF
110B:1997). Die Standard-Labstéarke liegt bei
1:15.000 Soxhlet.

BioReN® Fliissige Lab Paste Dolce présentiert sich
als braunlich bis gelbliche triibe Flissigkeit mit einem
naturlich késigen Geruch. Leichte Farbunterschiede
zwischen den einzelnen Chargen héngen von den
eingesetzten natirlichen Rohstoffen ab.

BIoReN® Fliissige Lab Paste Dolce ist weder gen-
technisch hergestellt, noch enthalt sie genmanipulier-
te Milchgerinnungsenzyme. Gentechnikfrei im Sinne
der Gesetze: EG258/97, EG1139/98, EG 49/2000,
EG50/2000 und EWG 2092/91 in den jeweils gulti-
gen Versionen.

Spezifikation

Aktivitat Soxhlet 1:15.000 +5%
IDF 157A:1997 170 IMCU/mI =5%

Chymosin IDF:110B 80% +5%

Pepsin IDF:110B 20% +5%

Lipase 2LU/g +10%

Dichte 1,15-1,18 g/ml

pH 5,40 - 5,80

17% - 19%
max. 0,5%

Speisesalz jodfrei (NaCl)
Natriumbenzoat E211

Mikrobiologie

BioRen® Fliissige Lab Paste Dolce ist frei von patho-
genen Keimen und hat eine bakteriologische Keim-
zahl welche in etwa der natirlichen Milch-Flora ent-
spricht.

< 120.000 / ml
<100/ ml

Gesamtkeimzahl
Hefen/Schimmel

ts hinzuzufigen

< 30/ml
negativ in 25 ml
negativ in 25 ml
negativ in 25 ml

Coliforme Bakterien
Salmonellen

Listerien
Staphylococcus Aureus

Diese bakteriologischen Analysenangaben gelten
nur bei sachgeméRer Lagerung bei 0-7°C und bei
originalverschlossenen Behéltern.

Anwendung:

Vor Gebrauch gut aufschiitteln - BioRen® Fliissige
Lab Paste Dolce neigt als natiirliches Produkt zur
Entmischung und muss vor dem Einsatz durch kréaf-
tiges schiitteln wieder homogenisiert werden.

Die Produktlinie BioRen® Fliissige Lab Paste Dolce
eignet sich fur alle milden Kasesorten, wo die Kalbs-
Lipase fur die Ausbildung der typischen Reifungs-
aromen gewunscht wird

Die Anwendungsmenge richtet sich nach der Milch-
menge, den gewiinschten Prozessparametern (pH,
Temperatur, gewtnschter Dicklegungszeit) und der
Enzymkonzentration. Die Standard Anwendungs-
mengen variieren von 15 bis 30 gr. pro 100 Liter
Milch — abhangig von der jeweiligen Kasesorte.

BioRen® Fliissige Lab Paste Dolce sollte in die 10-
fache Menge chlorfreies kaltes Wasser eingerihrt
werden und wird anschlieBend der Milch beige-
mengt. Im Gegensatz zu vielen anderen Lab-Pasten
braucht BioRen® Fliissige Lab Paste Dolce nicht zu-
satzlich abfiltriert werden, sondern kann unmittelbar
der dickzulegenden Milch zugesetzt werden.

Gefahrenhinweise:

BioRen® Fliissige Lab Paste Dolce ist eine braunlich
bis gelbliche triibe Flussigkeit und enthalt ca. 18%
Speisesalz (NaCl) sowie maximal 0,5% Natriumben-
zoat — E211; es ist somit als gefahrlos einzustufen.

Lagerung:

Wie alle natirlichen Enzyme soll auch BioRen®
Flussige Lab Paste Dolce bei Temperaturen zwi-
schen 0° und +7°C gelagert werden. Bei Lagerzeiten
Uber 6 Monaten nimmt die Enzymaktivitdt um ca. 1
bis 5% pro Monat ab.

Eine Lagerung Uber den auf dem Produktetikett
angegebenen Zeitraum hinaus bedeutet nicht not-
wendigerweise, dass die Ware unbrauchbar ist. Eine
Uberpriifung der fiir den jeweiligen Einsatzzweck er-
forderlichen Eigenschaftswerte ist jedoch in diesem
Falle aus Grunden der Qualitatssicherung unerléass-
lich.

VerpackungsgrofRen:

Flaschen mit 100 ml, 500 ml und 1 Liter
Kanister mit 5 und 10 Kg
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